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Dziedzictwo regionu inspiracjqg
dla przedsiebiorczosci

Dziedzictwo regionu to nie tylko jego kultura, historia,
tradycje, architektura jak i przyroda, ale to wszystko, co jest
specyficzne dla danego miejsca i stanowi wspdlng wartosc i
powdd do dumy jego mieszkarncow.

Dziedzictwo regionu to takze potencjalne zrodfo
dochodu dla mieszkaricow obszarow wiejskich,
jesli tylko potrafig oni wykorzystac jego zasoby do
prowadzenia biznesu.
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Przedsiebiorstwa lokalne oparte
na dziedzictwie regionu generujq
zyski dla aktywnych ludzi z
korzysciq dla catego obszaru
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Rozwéj przedsiebiorczosci na
obszarach wiejskich powinien opierac
sie o produkty lokalne tj np. .:

e Ustugi turystyczne
* Rekodzieto tradycyjne
e produkty spozywcze
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CHMIEL

KRASNOSTAWSKI
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Lokalna Grupa Dziatania "Krasnystaw PLUS"

Chmiel to roslina pnaca z rodziny konopio-
watych. Pedy wijace sie od 4 m do 6 m wysokosci,
liscie 3-5 klapowe, u nasady sercowate, brze-
giem zgbkowane. Zaréwno szyszki chmielu, jak
i gruczoty maja aromatyczny zapach i specy-
ficzny gorzki smak. Chmiel charakteryzuje sie
intensywnym, stodkim zapachem. Najbardziej
wyczuwalny jest w trakcie suszenia.

W Polsce najwieksze uprawy chmielu znajduja
sie na Lubelszczyznie, gdzie odpowiednie wa-
runki, takie jak nastonecznienie oraz zyzne gleby
pozwalaja na jego liczng uprawe. Zagtebiem
chmielowym jest region Krasnegostawu i okolic,
gdzie tradycje uprawy chmielu siegaja poczat-
kow XX wieku.Natym terenie wlatach 1886- 1968
zyt Tadeusz Fleszynski, inzynier chmielarstwa,
ktory byt jednym z inicjatoréw budowy szkoty
rolniczej w Krasnymstawie, gdzie pozniej wykta-
dat o uprawie chmielu i wyksztalcit liczng kadre
chmielarzy. Chmiel Krasnostawski posiada wiele

a , z ktorych najwi ma w przemy-
sle browarniczym. Ponadto wykorzystywany jest
do wyrobu kosmetykow, lekow i likieréw, a na-
wet jako roslina dekoracyjna w przydomowych
ogrodach.

Od 1971 roku w Krasnymstawie odbywa sie
Ogdlnopolskie Swieto Chmielarzy i Piwowa-
row pod nazwa ,Chmielaki Krasnostawskie”.
Podczas Chmielakow organizowane sq rézne
konferencje dotyczace uprawy i rozwoju chmielu,
na ktore zjezdzaja sie chmielarze z catego kraju,
a takze liczne atrakcje takie jak Konsumenc-
ki Konkurs Piw.
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Uprzejmie informujs, 2o dnia 26 sierpnia 2015 r., zgoduic
2 ustawq z dia 17 gruduia 2004 1. o rejestracji i ochronie
nazw i oznaczes produktsw roluych i srodkgw spozywezych
oraz o produktack tradyeyjuych (Dz. V. 2005 Nr 10, poz. 68
oraz z 2008 r. Nr 171, poz. 1056 i Nr 216, poz. 1368),
po preekazaniu wniosky praez Marszalks Wojewsdztwa
Lubelskisgo

chmiel krasnostawskj

zostal wpisany na Listy Croduktéw Trafyeyjnych prowadzong

przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi.
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TYMIANEK

Z FAJSLAWIC

Gmina Fajstawice

Gminne Koto Aktywnych Kobiet w Fajstawi-
cach i Stowarzyszenie na Rzecz Rozwoju Gminy
Fajstawice

Mocno rozgateziona krzewina z rodziny war-
gowych. Ze zdrewniatych, czterokanciastych
todyg wyrastaja zielone pedy z naprzeciwlegle
utozonymi drobnymi waskimi listkami, owto-
sionymi od spodu i podwinietymi na brzegach.
W katach gornych lisci wyrastaja mate kwiaty
zebrane w kwiatostany gtowkowate lub wydtu-
Zone i przerywane.

Tymianek charakteryzuje sie gorzkawym, pi-
kantnym smakiem i intensywnym orzezwiajacym
ziotowym zapachem wynikajacym z zawarto-
sci olejku tymolowego. Cata roslina wydaije silng,
aromatyczna woi.

Praktyka potwierdzata, ze obok walo-
row sensorycznych ziota posiadaja  rowniez
whasciwosci konserwuijace, ktére hamuja roz-
woj chorobotworczej mikroflory w potrawach.
Propozycje kulinarne z wykorzystaniem ty-
mianku, zawarte w wielu publikacjach obejmuja
gtéwnie wywary, w ktorych gotowano miesa,
duszone dania z ptactwa wodnego a takze sosy
oraz bejce do macerowania i konserwowania
roznego rodzaju mies. Najwazniejszym ele-
mentem odrézniajacym tymianek z Fajstawic
od podobnych wyrobéw sa panujace w gminie
Fajstawice specyficzne warunki klimatyczne. Po-
nadto do dnia dzisiej tymianek uprawiany
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Uprasjmie informuje, fe dnia 12 czerwea 2013 1, zgoduie
= ustawq z dnia 17 grudwia 2004 r. o rejestracji i ockronie
nazw i oznaczed produkgw roluych i srodkpw spotywezych
oraz o produktach tradycyjnych (Dz. V. 2005 Nr 10, poz. 68
oraz z 2008 r. Nr 171, poz. 1056 i Nr 216, poz. 1368),
po preekazaniv wniosku preez Marszalfa Wojewidstwa
Lubelikiego

tymianek z Fajsfawic

zostal wpisany na Liste Produftéw Tradycyjnych prowadzong
prees Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wei.

jest metodami tradycyjnymi w sposob ekstensyw-
ny bez uzycia nowoczesnych intensywnych metod
produkcji oraz duzej ilosci opryskow i nawozow.
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Gmina Izbica
Restauracja Koncertowa s.c.
oraz Gminna Biblioteka Publiczna w Izbicy

Sktadniki
¢ 1 szklanka kaszy gryczanej surowej
o Y kg ziemniakow
* 3 tyzki masta
* 2 szklanki wody
e sol
* cukier
* kg biatego sera
* 2jaja
* Swieze liscie chrzanowe

Wykonanie

Ziemniaki obra¢, zala¢ zimng woda i ugoto-
wac na sypko. Po ugotowaniu do utfuczonych,
goracych ziemniakow dotozy¢ masto i wsypac
surowa kasze gryczang. Pozostawié na wolnym
ogniu, ciagle mieszajac.

Zdja¢ z ognia po 10 minutach, przestudzic
i dotozy¢ pokruszony biaty ser oraz jajka i przy-
prawy. Wymiesza¢ doktadnie, nastepnie zawijac
we wczesniej umyte liscie chrzanowe.

Tak przygotowane golasy uktadaé¢ na blaszce
posmarowanej | tyzka masta i piec w piekarni-
ku w temp. 130-140°C ok. % godziny.
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Uprzejmic informuje, te dnia 16 czerwea 2015 r, zgoduic
= ustawq = dwia 17 grudnia 2004 7. o rejestracsi i ochromie
nazw i oznaczes produkjow rofuyeh i Srodkpw spogywezych
oraz o produktack tradyeyjuyeh (Dz. V. 2005 Nr 10, poz. 68
oraz z 2008 r. Nr 171, poz. 1056 i Nr 216, poz. 1368),
po proekazaniu wniosky preez Marszatka Wojewddziwa
Cubelskiego

golasy izbickje

zostaly wpisane na  Liste @rodufgow Tradycyjych

prowadzong przez Ministra Rofhictwa i Rpzwoju Wsi,
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KAPUSTA

Gmina Gorzkow
Zespot Kulinarny z Gorzkowa
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o 1 kbstikainasia nazw i oznaczed produktéw rolmych i rodkéw spotywezyc
o {liseTatiewy oraz o produktach tradycyjnych (Dz. V. 2005 Nr 10, poz. 68
.o 5ol & oraz z 2008 r. Nr 171, poz. 1056 i Nr 216, poz. 1368), po
o pieprz preekazaniu  wniosky preez  Marszalkg  Wojewddstwa
¢ cukier Lubelikisge.
W
odl Kapusta z grockem i $mictang z Gorzkowa
Wykonanie zostafa wpisana ma  Listg ®roduktow Tradycyjnych

. ) . prowadzong praez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wii.
Kapuste biata poszatkowaé, nastepnie zala¢
mata iloscia wody, zagotowac, dodac lis¢ lau-
rowy, posoli¢ i gotowaé do miekkosci. Groch M =T ER
namoczy¢ na noc i nastepnego dnia ugotowac,
odcedzi¢, a nastepnie rozdrobnic na gtadka mase
przy pomocy watka. Groch dodaé do kapusty.
Cebule obra¢, pokroic w kostke, udusi¢ na masle
i dodac do kapusty. Z masta i maki zrobi¢ jasna
7ke i pod i¢ nia kapuste. N phi
dola¢ $mietane, chwile pogotowaé, doprawic¢
do smaku sola, pieprzem i cukrem.
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Gmina Fajstawice

Gminne Koto Aktywnych Kobiet w Fajstawi-
cach i Stowarzyszenie na Rzecz Rozwoju Gminy
Fajstawice

Sktadniki

¢ 50 dag fasoli
30 dag ziemniakow
15 dag stoniny
75 dag maki pszennej typu 450
cebula

* ciepta woda
Fasola i ziemniaki - przekrecone przez maszynke
Stonina - roztopiona ze skwarkami i cebulkq
Ciepta woda - uzupetnia¢ ile potrzeba aby cia-
sto byto elastyczne

.
.
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Wykonanie

Do ugotowanej i przekreconej przez maszyn-
ke czerwonej fasoli i ziemniakéw dodac ttuszez,
sol, pieprz, majeranek. Sktadniki wymieszac tak
aby powstat z nich farsz. Z maki i wody zagnies¢
ciasto, pnie ciasto r ¢, podzieli
na porcje, natozyc farsz i ulepic pierogi. Piero-
gi gotowaé w osolonej wodzie. Potrawe podajemy
ze skwarkami.

Pierogi gotowano na wsi od dawnych czasow,
przepis przekazywany byt z pokolenia na poko-
lenie. Potrawa przygotowywana byta w okresie
jesienno-zimowym, kiedy gospodynie miaty
wiecej czasu.

Lista ]’/‘(ﬁr&"hﬂﬂ Tradycojnych

Uprsemic informufe, te dnia 2 Gpea 2014 r, zgodnic
z ustawq z dwia 17 gradnia 2004 1. o rejestracyi i ochronic
nazw i oznaczed produksow roluych i érodfgw sposywezych
oraz o produktach tradycyjuych (Dz. V. 2005 Nr 10, poz. 68
oraz £ 2008 r. Nr 171, poz. 1056 i Nr 216, poz. 1368), po
preekazaniv  wniosky  przes  Marszalky  Wojewidziwa
Lubelikjego

pierogi z czerwong fasolg

sostaly wpisane ma Listy @rodukgow  Tradycyinych
prowadzong prez Ministra Rofnictwa i Rozwoju Wsi.
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Gmina Krasnystaw
Gospodarstwo Ekologiczne Doroty i Jerzego Mon
Krupe

Sktadniki
* 101 mleka
2 krople podpuszczki
ziota
sol

Wykonanie

Ciepte mleko zakropi¢ podpuszczka. Czekaé
ok. 30-40 min az powstanie galaretowaty skrzep.
Nastepnie skrzep rozdrobnic. Kiedy wydzieli sie
serwatka doda¢ ziota i przetozy¢ do foremek.
Skrzep odcieka ok. 8-12h, po odsaczeniu ser na-
ciera solg lub wtozyé do solanki (1kg soli na 51
wody). Czas solenia zalezy od tego jak stony ser
chcemy otrzymac.

\

Uprzejmie informufe, ie duia 6 czerwea 2014 r., zgodnie
2 ustawq = dwia 17 grudnia 2004 r. o rejestraci i ochronie
nazw i oznaczesi produktéw roluych i érodfgw spozywezych
oraz o produktach tradycyjuyeh (Dz. V. 2005 Nr 10, poz. 68
oraz z 2008 r. Nr 171, poz. 1056 i Nv 216, poz. 1368), po
praefpzaniu  wniosku przez  Marszalls  Wojewsdztwa
Lubelskiego

sery z ziokami

zostaly wpisane ma Liste Produkpsw  Tradycyjuygh
prowadzong preez Ministra Rolwictwa § Rozwoju 4//
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SMAKI Z2IEMI
KRASNOSTAWSKIEJ

Przyktady Z Folderu PromuaCego
DziedziCtwo Kuliharhe Regnonu
Krashostawskiego
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Przyktady Z Folderu PromujaCego Dziedzictwo
Kulinarne Regionu Krashostawskiego

26

GMINA FAJSLAWICE

Centrum Edukacji Zielarskiej
JTymiankowy Smak Fajstawic”
Grazyna Grzegorczyk

PIECZEN ZIOLOWA

Sktadniki

* 1 kg migsa mielonego

* | szklanka mleka

* sol, pieprz

* tymianek, oregano, czaber
Wykonanie

Sktadniki wymiesza¢ przetozy¢ do blaszki kek-
s6wki wysypanej butka tarta. Piec w temperaturze

180°C okoto 1 godz. Podawac na goraco z sosem ko-
perkowym lub chrzanowym.

Gminne Koto Aktywnych Kobiet w Fajstawicach
Krystyna Brzozowska

KARKOWKA DUSZONA
W ZIOLACH

Sktadniki
* 1 kg karkowki pokrojonej w plastry
* olej do smazenia

Marynata:

*  2jajka

* | tyzka majonezu

® 2 tyzeczki musztardy

* 1tyzka mak| mniaczanej (czubata)
e tymianek, sol, pieprz
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GMINA GORZKOW
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Zespot Kulinarny z Gorzkowa

KEEBUSZKI MIESNE

Sktadniki
* 60 dag topatki mielonej
® 2-3 tyzki butki tartej
* 2jajka
* 1 mata cebula
* natka pietruszki
* s0l, pieprz, pieprz ziofowy
* czosnek granulowany,
* Vegeta
* gotowe ciasto francuskie
* jajko do posmarowania kulek

Wykonanie

Cebule pokroi¢ w drobna kostke i chwile smazy¢.
Zdjac z ognia i wystudzic. Mieso mielone przeto-
zy¢ do mi dodac jajko, butke tartg, usmazona
cebule z marchewkg, natke pietru: , przyprawy
i doktadnie wymieszac. Migso podzieli¢ na rowne
porcje i formowac kulki (na jedna kulke okoto 10dag
farszu).

Ciasto francuskie pocia¢ na cieniutkie pa-
seczki. Paskami ciasta owina¢ migsne kulki.
Catosé posmarowac jajkiem. Wtozy¢ do nagrzane-
go piekarnika do 200°C i piec okoto 30-35 minut.
Ciasto nalezy piec do momentu, az nabierze ztote-
go koloru.
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Przyktady Z Folderu PromujaCego Dziedzictwo
Kulinarne Regionu Krashostawskiego

GMINA LOPIENNIK GORNY GMINA RUDNIK

Anna Sawa, Lopiennik Dolny Koto Gospodyn Wiejskich w Pfonce

DROZDZOWKI CZUBARETKI
Z JABLKAMI

Sktadniki

Sktadniki Ciasto

. * 6 szklanek maki pszennej
Ciasto * Ojaj

* 1 kg maki pszennej * 1kg twarogu

. Ip dag dro». y * potyzce soli i cukru

* 1% szklanki mleka ® 2 tyzeczki octu lub spirytusu

* Vi szklanki oleju * 2 tyzeczki sody

* 3 Zz6ttka Farsz 4

* 1jajko * 1 kg pieczarek

* 1 szklanka Fllkrll krysztatu * 2 cebule, pieprz do smaku

* sczypta soli * 2 tyzeczki przyprawy Maggi
Nadzienie * 1 litr oleju

* 1 kg jabtek antonowek

* 1 szklanka cukru Wykonanie

* 1tyzeczka cynamonu
Wszystkie sktadniki ciasta wymieszac i wyrobic
ciasto. Pieczarki zetrze¢ na tarce, cebule pokroic
w drobnag kostke. Podsmazy¢ na patelni, doprawic¢
do smaku. Ciasto rozwatkowac, szklanka wycinac
tyzki maki przygotowac rozczyn. Po wyrosnie- kota, natozy¢ farsz, widelcem scisnaé brzegi. Smazyé
ciurozezynu potaczyc goz pozostatymisktadnikami. na gtebokim ttuszczu. Mozna podawac z farszem
Wyrabiac ciasto reka do momentu az bedzie odkleja- Zowochwilib: tarszem migsnym.
to sie od dtoni. Odstawi¢ do wyrosniecia. Nastepnie j
ciasto nalezy podzieli¢ na czesci w zaleznosci jakiej
wielkosci maja byé drozdz6wki. Kazda z czesci cia-
sta rozwatkowaé na placek, doda¢ nadzienie, sklei¢
i pozostawi¢ do wyrosniecia. Po wyrosnieciu posma-
rowaé jajkiem i piec w piekarniku okoto 40 minut.

Wykonanie

Z drozdzy, dwoch tyzek mleka, tyzki cukru,

Wykonanie nadzienia

Jabtka obraé i zetrze¢ na tarce nastepnie wymie-
sza¢ z cukrem i cynamonem.

1 A

i Jesieni 2016

na lata 2014-2020
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Przyktady Z Folderu PromujaCego Dziedzictwo

,,Cztery podejscia jeden cel”
i
A Mestan
Rt ko et larzekaé i Yeie trzoba
Wiz 1o poBRZE ) |0i maja L, Petye tak
y POTZE]oens | Wstyd bylo
Rorzej A

o

Kulinarne Regionu Krashostawskiego

GMINA LOPIENNIK GORNY

Koto Gospodyn Wiejskich
Dobryniéw nad Wieprzem

PASZTET

Sktadniki
* 75 dag migsa wieprzowego - karkéwka
50 dag watroby
20 dag stoniny
10 dag cebuli
3 jaja
20 dag butki czerstwej
sol, pieprz
iS¢ bobkowy
2 dag smalcu
1 dag butki tartej

Wykonanie

W duzym rondlu rozpusci¢ czes¢ smalcu, na-
stepnie wlozy¢ migso razem ze stoning, cebula
i przyprawami oraz dola¢ troche wody. Dusi¢ az
mieso bedzie miekkie. W czasie duszenia dole-
wac po kilka tyzek wrzacej wody, by nie dopusci¢
do przypalenia sie miesa i cebuli. Po ok. % godziny
wyjac watrobe, po godzinie karkéwke, mieso odsa-
¢. Do sosu dodac czerstwa butke Zzeby rozmigkta.
Migso ze wszystkimi dodatkami i rozmokla butka
zmieli¢ trzykrotnie. Do zmielonego miesa doda
jaja, sol, pieprz i dobrze wymieszac. Mase wlozy¢
do formy posmarowanej smalcem. Piec ok. 1 godziny.

GMINA ZOLKIEWKA

Koto Gospodyn Wiejskich Poperczyn

CIASTO PIERNIKOWO
- JABLKOWE

* 3jajka

klanki maki pszennej
lanki oleju

zeczki cynamonu
tyzeczko sody

1 tyzka kakao

3 jabtka

orzechy i rodzynki po tyzce

Wykonanie

Z6ttka ucierac z cukrem krysztatem, dodajac ko-
lejno olej, make, cynamon, sode i kakao. Z biatek
ubi¢ piane dodac do ciasta, wsypac jabtka pokro-
jone w kostke. Piec w blaszce keksowce ok. 50 min.

Koto Gospodyn Wiejskich w Chtaniowie

RURKI DROZDZOWE

Sktadniki

* 1 kostka margaryny
2 tyzki smalcu
4 z6ttka
Y szklanki
2 dag drozdzy
powidta sliwkowe
cukier puder

Wykonanie

Make rozetrze¢ z drozdzami i dodac marga-
ryne, zottka, Smietane i smalec. Zagniesc ciasto,
rozwatkowaé na 2-3 czesci. Smarowaé powidta-
mi sliwkowymi. Upieczone obtoczyc cukrem pudrem.

0

DYPLOM
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Produkty
lokalne — regionalne - tradycyjne

wprowadza sie na rynek i promuje m.in. poprzez:

* inkubatory przetworstwa lokalnego

* sieci sprzedazy

e galerie produktow

 targilokalne, regionalne, kiermasze

e prowadzenie szkolen dla producentow i promotorow
produktow lokalnych

SO KRAJNA \ y/ **’g*
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Dziatania LGD Krasnystaw PLUS ukierunkowane
na rozwoj przedsiebiorczosci w oparciu
o przetwaorstwo lokalne
w Powiecie Krasnostawskim
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Utworzenie Inkubatora Przetwdrstwa Lokalnego, Centrum Promocji Produktu
Lokalnego z tradycyjnym targowiskiem w miejscowosci Boniewo k/ Fajstawic w
powiecie krasnostawskim planowane zakoriczenie prac w 2019 r.
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Dziatania LGD Krasnystaw PLUS ukierunkowane
na rozwaj przedsiebiorczosci w powiecie Krasnostawskim

Utworzenie i Wprowadzenie na rynek

marki lokalnej ,, Krasna Chata” \ Gt )
Cel utworzenia lokalnej marki: Gtéwnym celem utworzenia wspélnej marki dla wielu produktéw i ustug
jest rozwoj lokalnej gospodarki w szczegdlnosci rozwadj sektorow wspodtpracujgcych ze sobg czyli matych
przetworni i gospodarstw rolnych oraz ustug gastronomicznych i turystycznych a takze lepsza
identyfikowalnos¢ obszaru wsrdd potencjalnych turystow i klientéw.

Cele komplementarne:

1.Promocja obszaru LGD

2.Utworzenie bazy do podejmowania kolejnych dziatan przyczyniajgcych sie do rozwoju regionu (np. szlaki
kulinarne, potki z regionalng zywnoscia itp.)

3.Zachowanie dziedzictwa kulinarnego obszaru

4.Poprawy swojego zdrowia, dzieki zwiekszeniu spozycia naturalnej zywnosci wiadomego pochodzenia
5.Tworzenie nowych miejsc pracy.
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Ve

Lokalna Grupa Dziatania , Krasnystaw PLUS” jest wytgcznym wtascicielem oraz
zarzgdzajgcym znakiem towarowym / logo Krasna Chata. Celem stosowania jednolitego
logo jest promocja produktéw lokalnych (wyrobow badz ustug) pochodzacych z obszaru
objetego Lokalng Strategig Rozwoju tj miasta Krasnystaw oraz gmin: topiennik Gorny,
Krasnystaw, Zétkiewka, Fajstawice, Izbica, Siennica Rézana, Rudnik, Gorzkdw, Krasniczyn.
Znak towarowy / logo udostepniany jest bezptatnie wg. zasad okreslonych niniejszym
regulaminem.

Znak ten jest potwierdzeniem, ze receptura produktu inspirowana jest lokalng historig
lub dziedzictwem przyrodniczo — kulturowym oraz produkowany nie masowo, przy
uzyciu naturalnych surowcéw. Same produkty oraz ich sktadniki sg w petni
identyfikowalne, a ich wyjatkowy smak zawdzieczajg warunkom przyrodniczym oraz
tradycji terenu. Natomiast ustugi Swiadczone sg w oparciu o lokalne tradycje, historie i
kulture z zapewnieniem wysokiej jakosci obstugi.

S T =—"ZLOTOWSKA

ey KRAJNA ({ }/ AR o
* * *( A%
¢ i *%m .

»Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie”.



Seminarium, Bukowiec 10.10.2018
,,Cztery podejscia jeden cel”

g
5 %4 i 1‘
J
y
'l-"h?‘:
- =
L= <
\
” -
| :
I b § - oty p : ":K ey
| / 3 PR Lotcios) Gripo Diiclonia
B . RASNYSTAW .02 ; /
35 SEXD S
- B n ha "i@" " : 7 A' o wﬂl l - Al “_ : ’
WK @ "R
- VIED &
| J“{;, : : 3'marca ‘A 2 L4 N
= - 4, /'\'IJJJ'U':': ”l fi : G0 god 00, ru' : B
) - e
= e = . — - - "
\ (O £ o "/l U
d oD oD 00 VO 00
* X % ‘ =

A T Kel, KR.AJN& (1] SR

S —=y A\l A xS

it e ( szrin

g —— ~ZLOTOWSKA i L

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie”.



Seminarium, Bukowiec 10.10.2018
,,Cztery podejscia jeden cel”

L

Obszaréw
Wicjskich
na lata 2014-2020

,Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszaréw Wiejskich: Europa inwestujgca w obszary wiejskie”.



Seminarium, Bukowiec 10.10.2018
,,Cztery podejscia jeden cel”

Dziatania LGD Krasnystaw PLUS ukierunkowane
na rozwoj przedsiebiorczosci

Utworzenie sieci wspotpracy z Lokalnymi Grupami Dziatania

Wojewodztwa Lubelskiego w obszarze produktow lokalnych

celem wsparcia podmiotow z obszarow wiejskich w zakresie
krotkich tancuchow zywnosciowych lub rynkow lokalnych.

Projekt wspotpracy: Gala Produktu Lokalnego
ECO GALA - Targi Ekologicznej Zywnosci w Lublinie
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Dziekuje za uwage.

Dorota Sawa
Prezes Zarzgdu
LGD Krasnystaw Plus

ata 2014-2020
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