Program szkolenia dwudniowego
„Przetwórstwo mięsa na poziomie gospodarstwa w ramach MLO, systemy produkcji surowców i mała przedsiębiorczość”.

	Lp.
	Tematyka
	Liczba godz. teoretycznych- wykłady, prezentacja power point
	Liczba godz. Praktycznych- warsztaty


	1
	Sprzedaż  surowców i żywności przetworzonej z gospodarstwa.
	1
	-

	2.
	Znakowanie produktów żywnościowych – wymagania i obowiązki producenta.
	1
	-

	3
	Proces zatwierdzania i rejestracji działalności związanej z produkcją i wprowadzaniem produktów żywnościowych do obrotu  w ramach działalności MLO
	1
	-

	4.
	Wymagania formalne i prawne prowadzenia działalności przetwórstwa surowców ekologicznych.
	1
	-

	5
	Zagrożenia w przetwórstwie żywności – Dobre praktyki produkcyjne i higieniczne 
	1
	-

	6
	Możliwości pozyskania środków na wsparcie działalności przetwórczej, dystrybucji i promocji żywności w  ramach  środków UE w latach 2014-20. 
	1
	-

	7.
	Zagadnienia marketingu, reklamy i promocji produktów żywnościowych.
	1
	-

	8.
	Formy organizacji producentów i kanały dystrybucji produktów żywnościowych.
	1
	-

	9.
	 Charakterystyka towaroznawcza surowca i dobór do kierunku przerobu.
	1
	-

	10.
	Technologie przetwarzania dla wybranych produktów.
	2
	-

	11.
	Przykład rozwiązań technologicznych i zastosowania urządzeń w przetwórstwie mięsa w ramach działalności MLO
	1
	-

	12
	Proces produkcyjny, prezentacja maszyn i urządzeń do przetwórstwa mięsa w zakładzie zatwierdzonym dla działalności MLO
	-
	2

	Razem godzin
	12
	2


